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ENZYBREW 10

Produit de nettoyage enzymatique pour les (micro-)brasseries

1. Propriétés

ENZYBREW 10 est un produit tout-en-un pour nettoyer quotidiennement et efficacement les cuves de
fermentation et autres équipements utilisés dans les brasseries. Ce produit de nettoyage enzymatique agit
en profondeur contre les souillures organiques comme les dépobts de levure, fibres végétales, protéines et
amidon. La solution ENZYBREW 10 est trés facile a rincer. En tant que produit Iégérement alcalin et
biodégradable, il ne présente aucun risque pour les utilisateurs, les appareils et I'environnement.

Réservé a un usage professionnel.

2. Composition
Diverses enzymes.

3. Substance active
Voir composition.

4. Utilisation
ENZYBREW 10 est utilisé en solution diluée. A la suite du nettoyage, on effectue une inactivation acide des
enzymes ou une étape de désinfection.

5. Dosage

Application générale: 0.5 -1 % (50 — 100 g pour 10 litres d’eau)
Nettoyage intensif: 1 — 2 % (100 — 200 g pour 10 litres d’eau)
Plage d’efficacité optimale: 50 — max. 60 °C

Durée d’action de 45 a 120 minutes

6. Emballages et numéro d'article
Voir www.halagchemie.ch => Offre = Assortiment = Apercu des articles et des récipients (10010934)

7. Données techniques
Masse volumique: ( 20 °C) 1.05 — 1.35 g/cm3
Valeur pH en solution 1% (20 °C) 10 - 11

8. Mesures de protection
Voir la fiche de données de sécurité.

9. Stockage

Toujours conserver dans des emballages d origine. Informationes supplémentaires voir I"etiquette.

Le recipient doit étre hermétiquement fermé. Température de stockage 5 - 25 °C. Conserver dans un endroit
frais et protéger du gel. Tenir éloigné de chaleur et de la lumiére solaire directe. Tenir éloigné de chaleur et
de la lumiére solaire directe

10. Elimination

Voir la fiche de données de sécurité. Siehe Sichet
Vous trouverez d’autres consignes de sécurité dans la fiche de données de sécurité. Nous déclinons toute
responsabilité en cas d’utilisation inappropriée et des dommages qui en résultent. HALAG
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11. Détermination de la concentration
Non applicable.

Attention:
Non applicable.

Notre service clients est a votre entiére disposition pour répondre a d’éventuelles questions.

Vous trouverez d’autres consignes de sécurité dans la fiche de données de sécurité. Nous déclinons toute

responsabilité en cas d’utilisation inappropriée et des dommages qui en résultent. HALAG 4
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